Olio
Extra Vergine
di Oliva
Olio di oliva di categoria
| superiore oftemuto direttamente
dalle olive unicamente con
procedimenti meccanici.
OLIO ESTRATTO IN ITALIA
'DAOLIVE COLTIVATE IN ITALIA|

Imbottigliato allorigine dall'Az.
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i consigla di mantenere al iparo
dalla luce ¢ da fontidi calore.

Da consumarsi preferibilmente
entro il:
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Scheda Tecnica

TIPOLOGIA:

ZONA DI PRODUZIONE:
VARIETA':

SUOLO:

ALTITUDINE:
MICROCLIMA:

PRODUZIONE:

SISTEMA DI PRODUZIONE:

Extra Vergine di Oliva
Certaldo (FI)
Frantoio, Moraiolo, Leccino, Correggiolo

Di medio impasto, con prevalenza di sabbie gialle
limose e argille

175 metri slm

Tipicamente mediterraneo, caratterizzato da
precipitazioni medie in autunno e primavera, inverni
con temperature notturne sotto lo zero ed estati molto
calde soprattutto nel mese di luglio.

710 hl

Ottenuto dalla prima spremitura delle olive raccolte
manualmente.

Caratteristiche Organolettiche

(OLORE:
PROFUMO:

Societa Agricola S.S.

jggio delle geﬁe

Verde brillante

Piccante con note di verdura fresca
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